
menu NR 1 -swojskie

Napoje oraz coś na słodko

Cena 205 zł/ os.

Obiad

Gorący żur mazurski z biała kiełbasą i jajkiem
Ziemniaki z koprem

Karkówka w sosie pieczeniowym
Surówka z białej kapusty

Dania na ciepło

Makaron z kurczakiem i  szpinakiem w kremowym sosie z czosnkiem
Bigos

GRILL- opcja dodatkowo płatna + 50 zł/os. 
Karkówka i boczek w marynacie paprykowo- ziołowej

Udka z kurczaka bez kości w złocistej glazurze miodowo-sojowej
Kiełbaski oraz pomidory z mozzarellą polane oliwą bazyliową

+ dodatkowa 1 godzina trwania wydarzenia 

Sok pomarańczowy oraz jabłkowy
Woda mineralna z cytryną 

Kawa oraz herbata
Ciasto- szarlotka i sernik

Na początek
Przywitanie gości nalewką ułańską

Zakąski

Swojski smalec z ogórkami i pieczywem
Śledzie po staropolsku 

Camembert na krakersie z powidłami
Sałatka grecka



menu NR 2- biesiadne
Cena 230 zł/ os.

Obiad
Gorący rosół z makaronem 

Ziemniaki gotowane z koprem
Pierś faszerowana serem i suszonymi pomidorami 

z białym sosem
Surówka z białej kapusty

Przystawki

Domowy smalczyk na chlebku z ogórkiem kiszonym
Ciasto francuskie z pieczarkami podane z sosem czosnkowym

Kruche koszyczki z pastami rybnymi
Sałatka makaronowa z kurczakiem i warzywami

Na początek
Przywitanie gości nalewką ułańską

Napoje oraz coś na słodko
Sok pomarańczowy oraz jabłkowy

Woda mineralna z cytryną 
Kawa oraz herbata

Ciasto- szarlotka i sernik

Dania na ciepło

Pierogi Pani Ani (z mięsem oraz ruskie)
Bigos

GRILL- opcja dodatkowo płatna + 50 zł/os. 
Karkówka i boczek w marynacie paprykowo- ziołowej

Udka z kurczaka bez kości w złocistej glazurze miodowo-sojowej
Kiełbaski oraz pomidory z mozzarellą polane oliwą bazyliową

+ dodatkowa 1 godzina trwania wydarzenia 



menu NR 3- warmińskie
Cena 255 zł/ os.

Obiad
Sezonowa zupa krem podana z ziołowymi grzankami

Polędwiczki wieprzowe w sosie pieczarkowo- śmietanowym 
Babka ziemniaczana

Surówka z białej kapusty oraz buraczki

Przystawki

Domowy smalczyk na chlebku z ogórkiem kiszonym
Tatar wołowy z marynowanymi grzybkami i korniszonami

Kruche koszyczki z pastami rybnymi

Sałatka z serkiem blue, słonecznikiem, świeżą gruszką z dressingiem
miodowym

Na początek
Przywitanie gości nalewką ułańską

Napoje oraz coś na słodko
Sok pomarańczowy oraz jabłkowy

Woda mineralna z cytryną 
Kawa oraz herbata

Ciasto- szarlotka i sernik

Dania na ciepło
Pierogi Pani Ani (z mięsem oraz ruskie)

Bigos

GRILL- opcja dodatkowo płatna + 50 zł/os. 
Karkówka i boczek w marynacie paprykowo- ziołowej

Udka z kurczaka bez kości w złocistej glazurze miodowo-sojowej
Kiełbaski oraz pomidory z mozzarellą polane oliwą bazyliową

+ dodatkowa 1 godzina trwania wydarzenia 



Menu Grillowe

Popitka oraz gorące napoje

Woda mineralna cytryną
Sok pomarańczowy

Sok jabłkowy
Kawa i herbata

*wszystkie napoje bez limitu

Cena 205 zł/ os.

Zakąski
Swojski smalec z ogórkami i pieczywem

Śledzie po staropolsku
Sałatka grecka 

Pomidory z mozzarellą polane oliwą czosnkową 

Na początek
Przywitanie gości nalewką ułańską

Dania na ciepło oraz dania z grilla

Żurek lub bigos 
Karkówka i boczek w marynacie paprykowo- ziołowej

Udka z kurczaka bez kości w sosie teriyaki
Kaszanka z duszoną cebulką 

Ognisko z kiełbaskami



DODATKOWE INFORMACJE
CZAS TRWANIA

Przewidywany czas trwania to 6h. Każda dodatkowa godzina wiąże się z dopłatą

400 zł, jednak impreza może trwać maksymalnie do 3:00

SPECJALNE DIETY

Z dbałością podchodzimy do potrzeb wszystkich gości, dlatego bez problemu

przygotujemy dania dla wegetarian, wegan itp. 

(prosimy o wcześniejszą informację)

MINIMALNA LICZBA GOŚCI

Ceny pakietów obowiązują przy grupie minimum 25 osób. 

Przy mniejszych grupach (od 12 do 24 osób) obowiązuje jednorazowa dopłata do

najmu sali na wyłączność w wysokości 1 200 zł.

Koszt menu dla dzieci (3–10 lat) wynosi 70% ceny regularnej.

DOJAZD

Pod samą bramę prowadzi droga asfaltowa. Dojeżdżają tu autobusy (101 i 127) i

każda taksówka – powrót do miasta to zaledwie 6 km!

DODATKOWE ATRAKCJE I OPŁATY

Korkowe 10 zł/os

Blacha własnego ciasta 30 zł/szt.

Impreza prowadzona przez DJ (6 h)- wycena indywidualna

Występ grupy folklorystycznej- dwie pary oraz akordeonista 

(ok. 40 min)- wycena indywidualna

NOCLEGI

Nie posiadamy bazy noclegowej, ale współpracujemy z hotelikiem położonym

zaledwie 3 km (5 minut drogi) od Marengo, w którym nasi goście mogą skorzystać z

RABATU. 


	menu NR 1 -swojskie
	Cena 205 zł/ os.
	Na początek
	Obiad
	Zakąski
	Dania na ciepło
	Napoje oraz coś na słodko
	GRILL- opcja dodatkowo płatna + 50 zł/os.


	menu NR 2- biesiadne
	Cena 230 zł/ os.
	Na początek
	Obiad
	Gorący rosół z makaronem  Ziemniaki gotowane z koprem Pierś faszerowana serem i suszonymi pomidorami  z białym sosem Surówka z białej kapusty

	Przystawki
	Domowy smalczyk na chlebku z ogórkiem kiszonym Ciasto francuskie z pieczarkami podane z sosem czosnkowym Kruche koszyczki z pastami rybnymi Sałatka makaronowa z kurczakiem i warzywami


	Dania na ciepło
	Napoje oraz coś na słodko
	GRILL- opcja dodatkowo płatna + 50 zł/os.

	menu NR 3- warmińskie
	Cena 255 zł/ os.
	Na początek
	Obiad
	Sezonowa zupa krem podana z ziołowymi grzankami Polędwiczki wieprzowe w sosie pieczarkowo- śmietanowym  Babka ziemniaczana Surówka z białej kapusty oraz buraczki

	Przystawki
	Domowy smalczyk na chlebku z ogórkiem kiszonym Tatar wołowy z marynowanymi grzybkami i korniszonami Kruche koszyczki z pastami rybnymi Sałatka z serkiem blue, słonecznikiem, świeżą gruszką z dressingiem miodowym


	Dania na ciepło
	Napoje oraz coś na słodko
	GRILL- opcja dodatkowo płatna + 50 zł/os.

	Menu Grillowe
	Cena 205 zł/ os.
	Na początek
	Zakąski
	Dania na ciepło oraz dania z grilla
	Żurek lub bigos  Karkówka i boczek w marynacie paprykowo- ziołowej Udka z kurczaka bez kości w sosie teriyaki Kaszanka z duszoną cebulką  Ognisko z kiełbaskami


	Popitka oraz gorące napoje
	Woda mineralna cytryną Sok pomarańczowy Sok jabłkowy Kawa i herbata *wszystkie napoje bez limitu
	DOJAZD
	Pod samą bramę prowadzi droga asfaltowa. Dojeżdżają tu autobusy (101 i 127) i każda taksówka – powrót do miasta to zaledwie 6 km!



